RHONE-ALPES TOURISME

Loisirs ou affaires
Rhones Alpes reste
une destination de choix

Destination B Seconde region touristique de France

Domaine de Reiller a Boffres {Ardéche)

a consommation des
touristes extrarégio-
naux (Francais et étran-
gers) pendant I'été se monte
a prés de 1,3 milliard d'euros,

soit un tiers du total annuel
des bénéfices touristiques de
Rhone-Alpes. Mais les Rho-
nalpins aiment aussi voyager
au sein de leur région : les clien-
téles intra régionales ont re-
présenté durant ces cing der-
niéresannées jusqu'a 20 % du
total des nuitées touristiques
effectuées en Rhone-Alpes.

Le Comité régional du tou-
risme (CRT), créé en 1993, a
pour but de participer al'aug-

mentation de ce chiffre d'af-
faires, réalisé par les entre-
prises touristiques régionales,
et de construire l'image
de Rhone-Alpes en tant que
destination touristique, in-
contournable pour qui veut
découvrir les spécificités cul-
turelles francaises. La région
étant considérée comme le
plus vaste domaine skiable au
monde - elle est la seule a avoir
accueilli trois fois les Jeux

Olympiques d'hiver - le travail
du CRT est également de faire
sa promotion pour les pé-
riodes les moins fréguentées
(montagne en été et cam-
pagne hors saisons...).

Le Bugey, la Bresse, le Pilat ou
le Vercors Sud représentent le
patrimoine touristique le plus
riche pour la saison été. Mais
la montagne, avec la vallée
d'Abondance, la Chartreuse ou
bien encore les alpages du

Conciliant recettes d'hier et env ies d’ au]ourd hui, Alpina Savoie vous invite -
&
@ découvrir des saveurs vraies. Bienvenue dans I'Autre Pays des Pates |~

Garant e la teadition

‘est en 1844 qu'Antoine Chiron implante
C son moulin a Chambéry. Depuis toujours,
si les Alpes dessinent le trait d'union entre la
France et |'Ttalie, la tradition pastiera ancréeen
Pays de Savoie se développe et s'enrichit de ses
propres spécialités. Alpina Savoie - un des plus
anciens semouliers pastiers francais - y contribue
toujours activerment.

la *Mzttt : tone rviori.té

Le goit as sosmsmet

éoouvrez des pates et spécialités traditionnelles

qui riment avec authenticite et convivialite :
les Taillerins qui annoncent la couleur au gre
de feurs saveurs (balets, myrtilles, noix ou chataigne),
la Polenta, I'incontowrnable purée de mais, les
Crozets, de petites pates carrées au sarrazin, les
Croes, mini pates finemenl grillées ouencore les
Gourrnandes, les pites du quotidien.. Simples a
préparer et dépaysantes, régalez-vous avec les

i - 150 g  de Crozets au sarrasin im
Savole
I - 150 g de Crozets nature Alping Savaie
- 4 tranches de jambon cru de. m
* 1 gignon

« 344 de reblochon

* 5o ¢l de créme fraiche

f = 10 cl de vin blanc de Saveie

2 specialités Alpina Savoie !

‘ i F idele aux principes de son fondateur, i 20 mn dans un grand volume dedu

| 5,: Alpina Savoic approvisionne son moulin 7 T ® bouillante salée. Couper le jambon
= avec des blés durs strictement francais et C"cé“]&em ' L cru en fines laniéres et couper le
o 4 A i =
& ripoursusement sélectionnes Ainsi, cette . . E - reb!ochm.; en dés Falre_flm'

| & exigence associee au savoir-falre confére aux la e i il | oignons, y ajouter le vin blanc. Une

| ;6 pates Alpina Savoie des qualites gustatives qui surprenez et régalez ceux que vous aimez fois égauttés, rener ,ﬂ Crozets daps

| = fontladifférence. en leur preparant une Croziflette® fondante j un grand pﬂ:t 4 9"’"”{"“ ;’W de

| o 4 souhait, signée Alpina Savoie. Découvrez et r;::’;:nﬁ‘:;f !:s i’:’f:;:s f‘m"l e *i

|t o partagez cette délicieuse recette, un acrord . A rebfocgon -

| & =l [dgutre pﬁ-‘g_.j" de s Fﬂfﬁ_f parfait entre deux “enfants” du Pays - Crozets aire fondre 5 mn A four cha

| 3 L] b et Reblochan, A essayer sans hésitation! 180°C). Servir aussitét.

| 8 wWww.alpind-savoie.fr oh

{ Bon appélil...
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